




Bio contrôlé
et garanti

jusqu’à votre assiette

Agriculture écologique, sans pesticides
Respect de la biodiversité

Le plaisir sain d’aujourd’hui… et de demain

Notre seul améliorant,
c’est le temps – nous laissons

la nature faire son œuvre avec
de longs temps de pousse

et de repos

Notre transformation est artisanale
Nos matières premières sont pures

BIO-logique

DU CHAMP AU BOULANGER







La boulangerie bio De Trog fabrique du pain authentique avec 
passion, selon une méthode contemporaine et artisanale. Dans le 

respect des personnes, des animaux et de la planète.





Pain multigrains





Sarrasin
110 g



L’épautre-Khorasan
400 g



Dans notre société, de plus en plus de personnes 
choisissent consciemment de consommer des aliments 
100 % végétaux ou d’en privilégier une alimentation 
plus végétale (flexitariens). Même au sein de la 
pyramide alimentaire, il est recommandé d’inclure 
davantage d’aliments d’origine végétale.

Le pain est naturellement composé d’ingrédients 
végétaux. La boulangerie bio De Trog respecte ce 
principe et ne fabrique que du pain à partir de ces 
ingrédients purs. Il existe bien sûr des exceptions : 
pensons au pain d’épices, aux brioches moelleuses et 
gourmandes, ou aux pâtes auxquelles on ajoute du 

beurre et/ou du lait.

Face à l’intérêt croissant pour les aliments 
d’origine végétale, Bio De Trog propose également 
des sandwichs et des bagels végétaliens à la brioche 
moelleuse et gourmande. Grace à son savoir-faire 
traditionnel, De Trog anticipe avec goût l’avenir, car 
la brioche végétalienne se doit d’être au moins aussi 
savoureuse que sa version traditionnelle. Le pain bio 
de De Trog est donc un cadeau pour les personnes qui 
choisissent consciemment de manger plus végétal.

Plant based: Le pain est
naturellement d’origine végétale










